En choisissant de
travailler au Grand R,
vous allez pouvoir
bénéficier :

- Du site enchanteur et
de ses kilometres de
sentiers
Rabais centre de ski
La Réserve
D’un abonnement au
Club R (piscine et
salle d’entrainement)

En plus de travailler a
tous les jours dans un
environnement naturel
avec une vue magnifique
sur le lac Bouillon et les
montagnes.

JOIGNEZ-VOUS

A L’EQUIPE
DU GRAND R!

Le Grand R est une destination touristique appréciée pour son environnement naturel, son
calme et sa diversité des activites. Centre d’hébergement, restaurant, bistro, bar, centre de
banqguet et plus encore sont les activités possibles au Grand R. Notre terrasse avec vue sur
le lac et les montagnes attire autant les locaux en semaine, les groupes corporatifs que les
touristes les week-ends. Situé au cceur d’un domaine de villégiature et faisant partie d’un
Parc naturel habité ou on retrouve le plaisir de la nature et I’authenticité d’un village
accueillant, Saint-Donat est une municipalité reconnue pour ses grands espaces et lacs, sa
qualité de vie et ses nombreux attraits sportif (ski alpin, ski de fond, motoneige, golf, tennis,
randonnée, voile, etc.). A découvrir en toute saison.

CUISINIERS/CUISINIERES

Poste permanent

Plusieurs postes a combler

Poste entre 15 et 25 heures (possibilité de plus selon I’achalandage)
A I’année, de jour et/ou de soir, semaine et week-end

Salaire selon expérience

Sous 1’autorité du Chef, les cuisiniers doivent avant tout préparer les plats de nos menus
restaurants et banquets et les assembler. Plus précisément les cuisiniers doivent accomplir
les taches suivantes :

- Assister le chef dans la mise en place, la préparation, la cuisson des aliments et le
dressage des assiettes pour le service du restaurant et des banquets.

- S’assurer d’une saine gestion de la rotation des stocks.

- Préparation et emballage des produits de ventes directes ou pour emporter.

- Veiller au maintien de la propreté et participer au nettoyage en respectant les normes
d’hygiene et de salubrit¢ du MAPAQ.

- Créer un environnement de travail sain en communiquer dans un langage clair,
professionnel et courtois avec les autres membres de 1’équipe.

- Toutes autres tdches connexes.

Qualifications requises

- Avoir 1 a 3 ans d’expérience dans le domaine de la cuisine.
- Faire preuve de leadership, de rapidité et travail soigné.
- Certificat de salubrité du MAPAQ (un atout)

Les avantages

- Veste de cuisinier fourni

- Repas fourni sur les heures de travail

- Rabais au restaurant hors des heures de travail

- Opportunité de carriere

- Rabais au centre de ski La Réserve

- Abonnement au Club R (piscine, salle d’entrainement et sentier)

Emploi disponible immédiatement.

Pour plus d’informations ou pour envoyer votre CV : administration@Iegrandr.ca
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